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いつもの器が“真空保存容器”になる【真空できるフタ】 
第1弾完売の人気商品　第2弾の新サイズがMakuakeで販売開始

　はじめまして、私はキッチン用品・アウトドア用品の「IWANO（イワノ）」を運営する愛
知県の会社（株）ユニバーサル物産の藤沢と申します。 
　この度IWANOでは、いつもの器にかぶせてポンプで吸引するだけで真空保存ができるフタ
「IWANO 真空できるフタφ164mm」をMakuakeで2026年9月30日から販売開始いたしま
す。（Makuake販売期間：2026年9月30日～2026年11月5日） 
第1弾では家にある瓶が真空容器になる「魔法のフタ」として多くの応援購入をいただき、一
般販売開始後まもなく完売となりました。第2弾では大きくなって新サイズとして新登場。保
存容器へ移し替えることなく、普段使っている器をそのまま保存容器として活用できる手軽さ
が特徴です。常備食材や残った料理も、器にフタをして吸引してから保存。「保存のために容
器を入れ替える」というひと手間を減らし、毎日の食事と保存をもっとシンプルにします。
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作り置きや常備食材・残ったおかずを 
「家にある器のまま真空保存」

「いつもの器を真空保存容器にし 
暮らしをさらに整えませんか？」

「シリーズ第1弾ではMakuake好評販売後、 
一般販売販売開始後、まもなく完売しました。」

「第2弾は大きくなって新登場。手持ちの器にこのフタを
装着し、ポンプで吸引するだけで真空保存容器に。」

 例えば、【作り置きのおかず】。冷蔵庫に入れて保存するために、「保存
容器を出して」「料理を入れて」「翌日またお皿に盛り付けて」「保存容
器も洗う」そんなひと手間が、毎日の食卓では意外と積み重なります。
「真空できるフタ」なら、料理を入れた器にそのままフタをかぶせて真空
保存。わざわざ別の保存容器へ移し替える必要がなく、そのまま冷蔵庫へ
入れることができます。 
 さらに、器の中の空気を抜いて密閉することで、食品の酸化を抑え、風味
や食感をできるだけ保ちながら保存できるのも真空保存のメリットです。
翌日も器をそのまま食卓へ。保存のためだけの「移し替え」と「洗い物」
を減らす、新しい保存スタイルを提案します。

「移し替えと洗い物を減らし、 
そして真空保存でおいしく保存」

一般発売後、 
まもなく完売に
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　大変お忙しいとは存じますが、食欲の秋を迎えるこれからの季節に 
毎日の食品保存をより手軽にする便利アイテム情報の一つとなりますと幸いです。
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商品名：IWANO 真空できるフタφ164mm 
プライス（税込）：1,540円／フタ1枚（一般販売予定価格） 
（ほか、ポンプを含むセット展開等あり） 
サイズ：直径16.4㎝　厚さ1.52㎝（フタ） 
重さ：130g/個（フタ） 
商品ページ：https://www.makuake.com/project/shinkuudai/ 

＜お客様お問い合わせ先＞ 
ユニバーサル物産 IWANO事業部 
tel.050-3627-0414 URL：https://i-wano.com

「IWANO 真空できるフタφ164mm」

IWANOを運営する株式会社ユニバーサル物産について
【会社概要】 

社名：株式会社ユニバーサル物産 
本社所在地：愛知県名古屋市東区葵3丁目 23-3 

第14 オーシャンビル6 階 
代表取締役社長：林恭史 

設立：2014年 
HP：https://universaltrading.jp/

新発売「IWANO 真空できるフタφ164mm」について

使命は「幸せの在りかを照らす。」こと。 
足元にある幸せを照らし、その先により多くの笑顔

があるよう、世の中に貢献していきます。

本資料掲載画像です。 
よろしければご使用ください。

　特別な機械や電源は必要ありません。使い方は、保存したい食品を入れた器に「 IWANO 真空でき
るフタφ164mm」をかぶせ、付属のポンプで空気を吸引するだけ。複雑な操作や設定もなく、誰でも
手軽に真空保存を取り入れられるシンプルな設計です。電源を使わないため、キッチンでコンセントの
位置を気にする必要がなく、使いたいときにさっと取り出して使用できます。「真空保存は専用の機械
が必要で、少しハードルが高い」というイメージを変え、いつもの器で気軽に使える保存方法として、
日々の食卓に取り入れやすくしました。

使い方はとてもシンプル 
いつもの器にかぶせてポンプで吸引する、それだけ

「付属ポンプで吸引するだけで、 
手持ちの器が真空容器に。」

「フタには便利な日付ダイヤル付き。 
保存開始日や賞味期限などのメモに。」

 https://universaltrading.jp/press/MshinkuuhutaBigPHOTO.zip

【STEP 1】 
保存したい作り置きや常備食材、残ったおかず等が
入った器を用意します。 
【STEP 2】 
器の上に「真空できるフタ」をセットします。 
【STEP 3】 
付属のポンプで空気を抜けば完了。 
真空状態にすることで容器内の空気を減らし、食品
の保存をサポートします。
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